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SAVONLINNA Olavinkatu 52, 57100 Savonlinna 
P. 010 281 5700 • Ma-pe 10-18, la 10-16. Su suljettu.
Puhelun hinta 010-alkuisiin yritysnumeroihin 8,28 senttiä/puhelu + 11,99 senttiä/min. Tuotteita rajoitetusti. Tarjoukset voimassa 4.4. asti tai niin kauan kuin varatut erät riittävät.

8999
(130,-)

Crew Hooded Midlayer 
Jacket 2.0
Uudistettu klassikko 
parannetulla 
istuvuudella, veden-
pitävä  ja hengittävä 
materiaali, pakattava 
huppu, takissa 
fleece-/vanuvuoritus. 

Bondi 9
Erinomaisen iskun-
vaimennuksen 
omaava kenkä moni-
puoliseen juoksuun 
ja ulkoiluun. Naisten 
ja miesten malli.

Fresh Foam X 880 V15
Juoksukengät hyvin 
vaimentavalla Fresh 
Foam X -välipohjalla. 
Saatavana myös 
leveämmällä lestillä. 
Naisten ja miesten malli.

Go Walk Arch Fit 2.0
Monipuolinen kävely-
kenkä joustonauhoilla. 
Hands Free Slip-ins 
-teknologia. Naisten 
ja miesten malli.

Original Hood
Klassinen huppari naisille 
ja miehille. Ensiluokkaista 
puuvillasekoitetta jossa 
harjattu pehmeä sisäpuoli.

30 pv alin hinta 169,-

149,-
30 pv alin hinta 169,-

(230,-)

169,-
(180,-)

149,-
(175,-)

Marlin 4 Gen 3
Päivittäiseen käyttöön sopiva pyörä, jolla 
ajat niin tiellä kuin maastossa aina 
työmatkoista 
viikonlopun 
maasto-
seikkailuihin. 599,-

Marlin 5 Gen 3
Maastokelpoinen runko, joustohaarukka, 
9-vaihteinen Shimano CUES -voimansiirto 
sekä tavaratelineen 
ja tukijalan 
kiinnityspisteet. 
Hyvä pyörä tielle 
ja maastoon. 699,-

Trail 7 29” 18-v
Suosittu ja laadukas maastopyörä, joka sopii 
hyvin aloittelijoille sekä harrastajille, jotka etsivät 
monipuolista ja 
kestävää pyörää 
poluille ja kevyille 
maastoreiteille. 499,-

9999
(129,-)

(729,-)
Pääsiäisen poikkeusaukioloajat: PE 3.4. suljettu, SU 5.4. suljettu, MA 6.4. suljettu.
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PK-Rengas 50 vuotta –  
juhlahaastattelu, s. 8
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SAVONLINNAN SEUDUN LEHTI

malta, s. 3Savonlinnan seutua ei saa enää 
pakolla hiljentää, s. 5

Ravintola Reilu
myynti@ravintolareilu.fi 
+358 44 7585 743

Avoinna:
ma–pe: 07–20
(lounas 10.30–15)
la: 08–20 (lounas 11–15)
su: 11:30–15:30 (lounas 12–15)

Hotelli Savonlinna
info@hotellisavonlinna.fi 
+358 44 7585 743

Vastaanotto avoinna:
ma–pe: 07–20
la: 08–20
su: 11:30–15:30

Keilakeskus Reilu
info@hotellisavonlinna.fi 
+358 44 7585 743

Avoinna:
ma–pe: 12–20
la: 12–23
su: 12–18

Tervetuloa viihtymään!

Ota meihin yhteyttä:

Poikkea lounaalle, jää yöksi tai tule viettämään iltaa keilaradalle. 
Meillä palvelu pelaa ja tunnelma on aina Reilu!

Kaupungin reiluin lounasbuffet! Ravintolamme 
palvelee aina aamusta iltaan. Meiltä myös 
tilausruokailut ja tilat isompiinkin juhliin.

Nuku hyvin keskellä kaupunkia. 
Uudistetut ja ilmastoidut huoneet tarjoavat 
levolliset unet niin lomailijalle kuin 
työmatkalaisellekin. Kaikki Savonlinnan 
palvelut ovat kävelyetäisyydellä

Hauskanpitoa kaikenikäisille! Haasta perhe,
kaverit tai kollegat kisaan. 
5 keilarataa, darts ja tunnelmallinen 
irkkupubi takaavat, että aika ei käy pitkäksi!

SU

AVOINNA NYT MYÖS SUNNUNTAISIN!

AUKIOLOAJAT:

PE-LA HOHTOKEILAUS:

MA–TO PE–LA SU

Tervetuloa Savonlinnan uuteen 
viihdekeskukseen! Keilakeskus Reilu tuo 
viisi juuri remontoitua keilarataa, 
aidon irkkupubin tunnelman sekä 
dartsin saman katon alle.

12–18
20€/rata/1h

12–18
25€/rata/1h

12–18
30€/rata/1h

18–23
35€/rata/1h

16–20
25€/rata/1h

Lounasbuffet: 11,90 (sis. koko buffetin)
Keittolounas + salaattibuffet: 10.50 €
Salaattipöytä tai keitto: 9,50 €
Alle 6-vuotiaat syövät maksavan aikuisen seurassa 
ilmaiseksi, 6–12-vuotiaat: 6,50 €

Lauantain lounasbuffet: 13,90 €

Sunnuntain lounasbuffet: 14,90 €, 
Lapset alle 6 v. ilmaiseksi , 6–12 v. 1€ per ikävuosi

OLEMME AVOINNA:
ma-pe klo 07–20, lounas 10:30-15

la klo 08–20, lounas 11-15
su 11:30–15:30, lounas 12–15

Olavinkatu 15, 57130 Savonlinna (entinen Pietari Kylliäinen)
Puh: +358 44 7585 743 ravintolareilu.fi 

 Reilun savuchili-smash burgeri
(sis. perunasämpylän, kotimaisen 

naudan smashpihvin, savu-chilima-
joneesia, cheddarjuustoa, salaattia, 

suolakurkkua ja tomaattia)
Ranskalaiset  ja virvoitusjuoma 0,33 l 

Reilun 
viikon burgeri:

12,90 €

KESKIVIIKKO: Reilun salaattipöytä, Mausteinen bataattisosekeitto (L, G),
Lohta hollandaisekastikkeessa (L, G), Höyrytettyjä tillivoiperunoita (L, G), 
Reilun pyttipannua ja aiolia, Marjakiisseliä (L, G)

REILUN LOUNASLISTA 1.4.–4.4.

TORSTAI: Reilun salaattipöytä, Reilun hernekeitto (L, G), Mureaa broileria makean tulisessa 
choronkastikkeessa (L, G), Yrttiriisiä (L, G), Paahdettuja parmesan-kasviksia (L, G), 
Reilun pannukakkua (L) ja hilloa 

PERJANTAI:   Lounas suljettu (Pitkäperjantai)

LAUANTAI: Reilun salaattipöytä, 
Tomaattinen vuohenjuustokeitto (VL, G),
Kermaista uunilohta (L, G), Perunamuussia (L, G),
Pikkunakkeja (L, G) ja minilihapullia (L),
Persikkarahkaa (L, G)

SUNNUNTAI (KLO 12–15):
Lounas suljettu (Pääsiäispäivä)

VL = Vähälaktoosinen, L = Laktoositon, G = Gluteeniton

Mämminsyöntihaasteessa otetaan 
syömäristä mittaa Kauppatorilla, s. 7
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TUULILASIN 
VAIHDOT, 

KORJAUKSET 
JA KALIBROINNIT 

KAIKILLE 
VAKUUTUS-
YHTIÖILLE.

KORREK Pro Ceramic TFC™ -keraaminen kestopinnoitus suojaa autosi vuosiksi.

Uuden sukupolven KORREK Pro Ceramic TFC ™-pinnoitteet korvaavat autonhoidon perinteiset vahat. 
Yhdellä pinnoituksella saadaan lisäsuojaa auton maalipinnalle jopa useiksi vuosiksi. Keraaminen pinnoite vähentää 

naarmuuntumista ja antaa auton maalipinnalle suojaa mm. UV-säteilyä, lintujen jätöksiä ja hyönteisten jättämiä jälkiä 
vastaan. Auton pesu helpottuu ja lika irtoaa helpommin. 

Ceramic TFC ™-pinnoitetun auton maalipinta on kiiltävämpi ja väri silminnähden syvempi. 
Autoa ei tarvitse vahata pinnoitteen kestoaikana.

Aidon KORREK Pro Ceramic TFC ™ -pinnoitteen mukana tulee aina käsittelytodistus.

KORREK Pro -pinnoitteet ovat suomalaista teknologiaa.

Kotimaiset keraamiset takuupinnoitteet kolme eri tasoa joissa takuut 2v., 4v. ja 6v.

Varaa aika käsittelyyn 0400 659 836 tai eks@autopuhdistus.fi. Meillä myös sijaisautopalvelu!

NYT ON AIKA VARATA AIKA TUULILASIN VAIHTOON/KORJAUKSEEN. KAIKKI VAKUUTUSYHTIÖT, KAIKKI MERKIT. 

EKS:n kautta AUTOSI EKS:n kautta AUTOSI 
PINNAT LOISTAVAAN PINNAT LOISTAVAAN 

kesäkuntoon!kesäkuntoon!

TÄLLÄ KUPONGILLA
TOUKOKUUN 2026 LOPPUUN!
KORREK Pro Ceramic TFC TM
POLYMATRIX KERAAMINEN
PINNOITE + PESU

95€
PS. muista myös meidän perinteiset lahjakorttimme!

Meiltä saat autollesi käsinpesut, vahaukset ja kiilloitukset 
sekä sijaisauton käyttöösi.

Muistithan, että meiltä 
saat PPG-automaalit 

spray-pulloissa 
omalla värikoodilla. 
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Seuraava Uusi Saimaa -lehti
ilmestyy tiistaina 22.4.2026

ILMOITUSVARAUKSET:
PASI PEKKONEN 050 546 6940

Kustantaja/päätoimittaja: 	
Pasi Pekkonen
Toimittajat: 	
Eira Kotoneva,  
Ari Tiippana

Taitto: 	 Antti Turunen
Paino: 		  PunaMusta Oy
Jakelu: 	 Suoralähetys Oy

www.uusisaimaa.fi

SUOMEN VALTIOVALTA, katso-
kaa karttaa. Ja katsokaa sitä 
kunnolla.

Savonlinna ei ole yksi kau-
punki tilastorivillä. Se on laaja 
talous- ja palvelualue: Punka-
harju, Kerimäki, Enonkoski, 
Rantasalmi, Sulkava ja koko 
ympäröivä seutu, jossa arki 
toimii vain, jos peruspalve-
lut, työpaikat ja liikenneyh-
teydet ovat olemassa. Täällä 
välimatkat eivät ole mielipi-
dekysymys — ne ovat todel-
lisuutta. Siksi täällä on pakko 
käyttää palveluja paikallisesti. 
Kun ne viedään pois, ihmisiltä 
viedään käytännössä mahdol-
lisuus elää omalla kotiseudul-
laan.

Ja juuri sitä nyt tapahtuu.

Valtion päätökset ovat vuosien 
ajan kasautuneet tavalla, joka 
näyttää yhdeltä ja samalta 
viestiltä: Savonlinnan seutu 
saa selvitä yksin. Sairaalaa 
ajetaan alas, koulutus kuihtuu, 
investoinnit ohittavat alueen, 
ja samaan aikaan ihmetellään 
muuttotappiota. Tämä ei ole 
kehitystä — tämä on pakotet-
tua näivettymistä.

Savonlinnan keskussairaa-
lan alasajo ei ole pelkkä säästö-
toimi. Se on koko laajan alueen 
turvallisuuden romuttamista. 

Kun lähin päivystys siirtyy 
kymmenien tai jopa yli sadan 
kilometrin päähän, kyse ei ole 
enää tehokkuudesta vaan ris-
kistä. Jokainen täällä asuva 
tietää, mitä se tarkoittaa tal-
viyössä, huonolla kelillä ja pit-
kien etäisyyksien päässä.

Samalla katoaa koulutus. 
Ja kun koulutus katoaa Savon-
linnasta, katoaa osaajien virta 
koko seudulta. Nuoret lähte-
vät eivätkä palaa. Tämä ei 
ole sivuvaikutus — tämä on 
täysin ennakoitava seuraus, 
jonka valtiovalta hyväksyy 
tietoisesti.

Mutta arjen todellisuus 
näkyy myös teillä — kirjai-
mellisesti.

Polttoaineiden hinta nou-
see, mutta vaihtoehtoja liik-
kumiseen ei ole. Savonlinna 
on maantieteellisesti pitkä ja 
laaja kaupunki, jossa auto ei 
ole valinta vaan välttämättö-
myys. Samaan aikaan tiever-
kosto rapistuu silmissä. Kuop-
paiset tiet, korjausvelan kasvu 
ja hoitamaton tieinfra tekevät 
jokapäiväisestä liikkumisesta 
vaikeaa ja paikoin jopa vaa-
rallista. Työmatkat pitenevät, 
palveluihin pääsy vaikeutuu ja 
yritysten kuljetuskustannuk-
set kasvavat — eikä valtiolta 
kuulu ratkaisuja.

Kun liikkuminen vaikeu-
tuu, koko alueen elinvoima 
kuristuu hiljalleen. Huono tie-
verkko ei ole vain mukavuus-
kysymys, vaan turvallisuus-, 
talous- ja tasa-arvokysymys.

Missä ovat valtion inves-
toinnit? Missä ovat turvalli-
suus- ja puolustusteollisuuden 
hankkeet, joista nyt puhutaan 
koko Suomessa? Itä-Suomi on 
strategisesti tärkeämpää aluetta 
kuin koskaan, mutta Savon-
linna ohitetaan kuin sitä ei olisi 
olemassa. Ironista kyllä, sodan 
aikana Savonlinna oli merkit-
tävä tuotantoalue Suomen puo-
lustukselle. Nyt, kun turvalli-
suudesta puhutaan enemmän 
kuin vuosikymmeniin, alue 
jätetään ulkopuolelle.

Samaan aikaan matkailu 
— se elinkeino, jonka varaan 
aluetta on kehotettu rakenta-
maan tulevaisuuttaan — hor-
juu. Kylpylähotelli Casino 
kaatui. Punkaharjun kuntou-
tussairaalasäätiö kamppailee 
saneerauksen keskellä. Ranta-
salmen Järvisydän elää inves-
tointipaineiden alla. Matkailu-
yrittäjät yrittävät pitää seutua 
elävänä, mutta rahoitus puut-
tuu: pankit eivät uskalla, val-
tio ei auta.

Kuinka monta kertaa 
Savonlinnan seudulle sano-

taan “kehittäkää itse”, samalla 
kun kehittämisen edellytykset 
puretaan pala palalta?

Tämä ei ole enää aluepoli-
tiikkaa. Tämä on arvovalinta 
siitä, ketkä Suomessa saavat 
tulevaisuuden ja ketkä jäte-
tään menneisyyteen.

Savonlinnan seutu ei pyydä 
erityiskohtelua. Se vaatii 
yhdenvertaisuutta. Oikeutta 
palveluihin, investointeihin, 
toimivaan infrastruktuuriin ja 
turvalliseen arkeen — samoi-
hin asioihin, joita pidetään 
itsestäänselvyyksinä muualla 
Suomessa.

Nyt kysymys kuuluu suoraan 
hallitukselle ja eduskunnalle:

Aiotaanko Savonlinnan 
laaja alue pitää elävänä – 
vai annetaanko sen hiljentyä 
pakolla?

Jos vastaus on ensimmäinen, 
tarvitaan tekoja heti:

– sairaalapalvelujen tur-
vaaminen

– koulutuksen palauttami-
nen ja vahvistaminen

– tieverkon korjausvelan 
purkaminen ja liikenneyhte-
yksien parantaminen

– valtion investointien 
suuntaaminen Itä-Suomeen

– turvallisuus- ja puolus-

tusteollisuuden sijoittamis-
päätöksiä

– matkailualalle todelliset 
rahoitusratkaisut

Muussa tapauksessa on rehel-
lisempää sanoa ääneen, että 
osa Suomesta on päätetty jät-
tää taakse.

Savonlinnan seutu ei kui-
tenkaan aio vaieta. Täällä ei 
luovuteta – mutta yksikään 
alue ei voi taistella yksin 
omaa valtiotaan vastaan.

Valtiovalta, päätös on teidän.

Ja aika on loppumassa.

PÄÄKIRJOITUS

Nyt riittää – Savonlinnan seutua ei 
saa enää pakolla hiljentää

ITÄPUOLELLE kaupunkia, 
Karjalantie 4:n avautuu maa-
nantaina 13. huhtikuuta uusi 
lounaspaikka, kun Kahvila 
ja Ravintola Reilu laajentaa 
toimintaansa toiseen toimi-
pisteeseen. Uusi Ravintola 
Reilu Karjalantie avaa ovensa 
klo 12 ja tuo mukanaan tutun 
konseptin – mutta myös ripa-
uksen uutta.

Monelle kaupunkilaiselle 
Reilu on jo ennestään tuttu 
Viisikulmassa sijaitsevasta 
ravintolasta, jossa on totuttu 
nauttimaan reilusta ja mais-
tuvasta kotiruoasta. Uusi toi-
mipiste jatkaa samaa linjaa: 
tarjolla on arkisin monipuoli-
nen buffetlounas, joka yhdis-
tää perinteiset maut ja vaihtu-
vat herkut.

”Meillä pääset nautti-
maan joka arkipäivä (ma–pe) 

monipuolisesta buffetista, joka 
sisältää:

• perinteisen ja maukkaan 
kotiruokabuffetin

• ainutlaatuisen herkkubuf-
fetin, joka tarjoaa vaihtuvia 
erikoisuuksia ja uusia maku-
elämyksiä

• päivittäin vaihtuvan, 
maistuvan keiton

• Reilun leipälajitelman, 
riisipiirakoita ja munavoita

• ruokajuomat ja hanalimut

Lisäksi lounaaseen kuuluu 
aina päivittäin vaihtuva jälki-
ruoka sekä kahvi ja tee

Herkkubuffetissa luvassa 
on päivittäin jotain yllättävää 
ja erityistä – tule kokemaan ja 
löytämään omat suosikkisi!”

Lounasbuffetin ytimessä on 
klassinen kotiruoka, jonka 

rinnalle on tuotu niin sanottu 
herkkubuffet. Se tarjoaa päi-
vittäin vaihtuvia erikoisuuk-
sia ja uusia makuelämyksiä 
– jotakin, mikä houkuttelee 
asiakkaita palaamaan yhä 
uudelleen. Lisäksi tarjolla on 
päivittäin vaihtuva keitto, tuo-
retta leipää lisukkeineen sekä 
ruokajuomat.

Aterian kruunaa aina jäl-
kiruoka sekä kahvi tai tee, 
joten kokonaisuus on suun-
niteltu tekemään lounashet-
kestä kiireettömän ja nautin-
nollisen.

Ravintola palvelee arki-
sin maanantaista perjantaihin 
klo 08.00- 15.00, ja lounasta 
on tarjolla klo 10.30–14.30. 

Buffetlounaan normaalihinta 
on 12,90 euroa.

Avajaisviikolla uuteen 
ravintolaan pääsee tutustu-
maan tavallista edullisem-
min, sillä koko lounasbuffet 
on tarjolla 10 euron hintaan 
maanantaista perjantaihin.

Lounaan lisäksi Kahvila 
Reilu tarjoaa monipuolisen 

valikoiman kahvilatuotteita, 
joten piipahtaminen onnistuu 
myös kahvikupilliselle tai 
makealle herkulle.

Uusi Ravintola Reilu Karja-
lantiellä pyrkii tarjoamaan asi-
akkailleen hyvän ruoan lisäksi 
rennon ja helposti lähestyttävän 
paikan arjen keskelle – paikan, 
jonne on helppo tulla uudelleen.

Ravintola Reilu avaa toisen ravintolan Karjalantielle– 
kotiruokaa tutulla sydämellä ja uudella konseptilla

Ravintola Reilu Karjalantie avaa ovensa 13.4. klo 12.
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PÄÄSIÄINEN muodostaa pii-
kin Suomen lampaanlihan 
kulutuksessa, kun useissa 
kodeissa valmistetaan lam-
paankaretta tai lammas-
paistia pääsiäispöytään. 
Vaikka lammastaloudella on 
Suomessa vahvat perinteet 
ja se liittyy tiiviisti maise-
manhoitoon sekä luonnon 

monimuotoisuuden ylläpitä-
miseen, kotimainen tuotanto 
ei riitä kattamaan koko kulu-
tusta. Tämän vuoksi merkittä-
vä osa Suomessa syötävästä 
lampaanlihasta tuodaan ulko-
mailta, mikä vaikuttaa suo-
raan myös kotimaisen lihan 
hintaan ja tuotannon kannat-
tavuuteen.

Suomessa on noin 600 
lammaslihatilaa, joilla tuote-
taan noin 1,0–1,2 miljoonaa 
kiloa lihaa vuosittain.  Suu-
ressa osissa lammastiloja 
toiminta on pienimuotoista 
verrattuna sian- tai naudan-
lihantuotantoon ja lammasti-
lojen lukumäärä onkin laske-
maan päin. Tuotanto perustuu 
pääosin karitsanlihaan, eli alle 
vuoden ikäisten lampaiden 
lihaan, jota pidetään laadul-
taan parhaana.

Lampaanlihan kulutus 
Suomessa on aika vähäistä, 
keskimäärin noin puoli kiloa 
henkeä kohden vuodessa. 
Kun kotimainen tuotanto on 
rajallista, syntyy merkittävä 
vajaus, joka täytetään tuon-
nilla. Käytännössä noin puolet 
tai jopa yli puolet Suomessa 
kulutetusta lampaanlihasta on 
ulkomaista alkuperää.

Suurin osa tuontilampaan-
lihasta tulee Uudesta-Seelan-
nista, joka on yksi maailman 
merkittävimmistä lampaan-
lihantuottajista. Lisäksi lihaa 

tuodaan Euroopan maista, 
kuten Hollannista ja Espan-
jasta. Kaupassa pakastettu lam-
paanliha on usein tuontitava-
raa, kun taas kotimainen liha 
myydään useammin tuoreena.

Tuonnilla on merkittävä 
vaikutus lampaanlihan hintaan 
Suomessa. Kansainvälisiltä 
markkinoilta saatava liha on 
usein edullisempaa, koska tuo-
tanto tapahtuu paljon suurem-
massa mittakaavassa ja suotui-
sammissa olosuhteissa. Tämä 
luo hintapainetta kotimaisille 
tuottajille, joiden kustannukset 
ovat korkeammat esimerkiksi 
ilmaston, rehuntuotannon ja 
työvoiman vuoksi. 

Kotimainen lampaanliha 
on kuitenkin säilyttänyt ase-
mansa laadukkaana erikois-
tuotteena. Sen vahvuuksia 
ovat tuoreus, jäljitettävyys ja 
usein myös eettisesti kestävä 
tuotanto. Tämän vuoksi koti-
maisesta lihasta maksetaan 
yleensä korkeampaa hintaa, 
ja se kiinnostaa erityisesti 
kuluttajia, jotka arvostavat 

lähiruokaa ja kotimaista alku-
perää.

Kokonaisuutena tarkas-
teltuna suomalaisen ja ulko-
maisen lampaanlihan suhde 
kuvastaa kotimaisen tuotan-
non rajallisuutta. Suomessa 
syötävästä lampaanlihasta 
noin kolmannes tai korkein-
taan puolet on kotimaista, 
kun taas loput ovat tuontili-
haa. Tämä tekee lampaanli-
hasta poikkeuksellisen liha-
lajin Suomen markkinoilla, 
sillä monissa muissa lihatuot-
teissa kotimaisuusaste on sel-
västi korkeampi.

Lampaanlihatuotannon 
tulevaisuus Suomessa riip-
puu pitkälti siitä, pystytäänkö 
tuotannon kannattavuutta 
parantamaan ja kulutusta 
kasvattamaan. Tuonti tulee 
todennäköisesti säilymään 
merkittävänä osana markki-
naa, mutta samalla kotimai-
sella tuotannolla on tärkeä 
rooli niin ruokaketjussa kuin 
maaseudun elinvoimaisuuden 
ylläpitäjänä ja maisemoijana.

Lampaanlihatuotanto Suomessa – 
kotimainen liha taistelee  
tuontilihaa vastaan

Kotimainen lampaanliha on säilyttänyt asemansa laadukkaana 
erikoistuotteena.

Kokeile pääsiäiseksi jotain 
erilaista ja testaa Marttojen 
banaanilampaan resepti:

Valmistusohje

1 kg lampaan paistia 
2 tl currya 
1 tl suolaa 
kiehuvaa vettä 
1 tl kuivattua persiljaa 
1 tl kuivattua timjamia 
2 laakerinlehteä 
4 banaania 

1. Curry ja suola sekoitetaan ja 
seos ripotellaan lihapaloille, jotka 
ruskistetaan.

2. Vesi lisätään niin, että lihapalat 
peittyvät. Lihapalat saavat kypsyä 
kannen alla vähintään puoli tuntia.

3. Muut mausteet lisätään ja liha 
saa kiehua 15 minuuttia.

4. Banaanit viipaloidaan ja lisätään 
pataan. Kun ne ovat kiehuneet 
soseeksi, on ruoka valmis.

MÄMMI, tuo ruisjauhoista, 
ruismaltaista ja vedestä val-
mistettu suomalainen pää-
siäisen perinneruoka jakaa 
vahvasti mielipiteitä suoma-
laisten keskuudessa. Toiset 
vannovat sen nimeen, toiset 
inhoavat sitä.

Hiihtäjälegenda Juha 
Mieto kuuluu ensin mai-
nittuihin. Eräiden tietojen 
mukaan Kurikan jätti popsii 
pääsiäisen aikaan 40 tuok-
kosta sisuksiinsa – ja neljä 
laitetaan pakkaseen juhan-
nukseksi. ”Sinisen mairon 
ja sokurin kanssa syörään”, 
kuten Juha toteaa.

Suomen tunnetuin mäm-
min syöjä saa nyt kuiten-
kin haastajan Savonlinnasta. 
Keihäsvalmentajaguru Jarmo 
Hirvonen haastaa Miedon 
mämminsyöntikilpailuun huo-
menna Savonlinnan Kauppa-
torilla.

”Eihän se ole mies ei 
mikään, joka ei syö viittäkym-
mentä tuokkosta pääsiäisen 
aikaan. Sen alle syödyt ovat 
pikkulinnun ruokaa”, Hirvo-
nen toteaa uhmakkaasti.

”Mää pistän se poikasen 
ruotuhun”, Juha naurahtaa 

Hirvosen uholle ja ottaa haas-
teen kernaasti vastaan.

Mieto ja Hirvonen ovat 
tuttuja jo vuosien takaa, jol-
loin Hirvonen opetti Miedolle 
Kuortaneella vapaan tyylin 
kepillisen heittoa.

Miedon kanssa on kuiten-
kin sovittu mämminsyönnin 
nopeuskilpailu. Voittaja on se, 

kumpi syö ensimmäisenä 15 
mämmituokkosta, ilman mai-
toa ja sokeria.

Kilpailu alkaa klo 10.00. 
Sateen sattuessa kilpailu pide-
tään Waahdon terassilla.

Kilpailun sponsoroi Savon-
linnan Mämmi ja Mallas Oy.  
Kilpailun tuomarina toimii 
Savonlinnan Mämmiseuran 

ry:n puheenjohtaja Anne 
Laine.

Savonlinnan Mämmi ja 
Mallas Oy on luvannut kym-
menelle ensimmäiselle pai-
kalle tulleelle 15 mämmituok-
kosta muoviämpärissä.

Mämminsyönnin nope-
uskilpailu 1.4. Kauppatorilla 
klo 10.00

Teksti: A.P. Rillinen 

HAASTE PIDETÄÄN 1.4. KAUPPATORILLA

Valmentajaguru Jarmo Hirvonen 
haastaa hiihtäjälegenda Juha 
Miedon mämminsyöntikilpailussa

Polttopuut

Juha Laukkanen
p. 0500 659 099

www.pilkepuoti.net

Silvolasta

Muuttokuorma
tai arvolasti viedään

aina perille asti.

Meiltä myös kätevät

MUUTTOLAATIKOT

www.mustapaa.fi 

• Koti- ja yritysmuutot
• Sopimuskuljetukset

• Rahtipalvelut ja pikarahdit
• Huonekalujen ja kodinkoneiden

kuljetukset ja asennukset

Laivamiehentie 5, 57150 SAVONLINNA

Soita heti,
niin autamme!

044 520 6071



Jarmo Hirvonen harjoitteli mämminsyöntiä 
korkeanpaikan leirityksessä pari viikkoa 
ennen kilpailua. ”Niin paljon kuin 
hiihtolegendaa kunnioitankin, kyllä Juha nyt 
häviää enemmän kuin sadasosalla!” Jarmo 
lupaa.

Jääkö mämminsyöntikilpailun voitto 
Linnakaupunkiin vai matkaa se Juha Miedon 
kera Kurikkaan? ”Kyl mää sen kepinviskojan 
kurmootan!” lupaa Juha.

www.uusisaimaa.fi
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TAMMIKUUN 6. päivänä 1976 
yrittäjä Pentti Kärkkäinen 
perusti ja avasi pienen ren-
gasliikkeen Kiteellä. Kyseessä 
oli rohkea ratkaisu aikana, jol-
loin pienyrittäjyys vaati ennen 
kaikkea sitkeyttä, riskinottoa 
ja tinkimätöntä työntekoa. 
Harva osasi tuolloin ennus-
taa, että tästä alusta kasvaisi 

viiden vuosikymmenen aika-
na yksi Suomen tunnetuim-
mista rengasalan yrityksistä 
– PK-Rengas.

PK-Renkaan historia on 
samalla kertomus Pentti 
Kärkkäisen yrittäjäluontees-
ta, arvoista ja elämänmittai-
sesta työstä.

 Yrittäjyys syntyi 
tarpeesta ja asenteesta

1970-luvun Suomessa autois-
tuminen oli voimakkaassa 
kasvussa. Tarve luotettaville 
rengaspalveluille lisääntyi ja 
Pentti Kärkkäinen näki tilan-
teessa mahdollisuuden. Alku 
oli perinteistä pienyrittäjyyt-
tä: pitkää päivää, kovaa työtä 
ja vahvaa asiakaspalvelun 
eetosta.

Kiteen toimipisteestä käsin 
rakennettiin asiakassuhteita, 
jotka perustuivat luottamuk-
seen, työn laatuun ja rehel-
liseen palveluun. Maine 
hyvästä tekemisestä levisi 
nopeasti, ja kysyntä kasvoi.

Vuosien mittaan PK-Ren-
gas laajeni määrätietoisesti 
ensin Kitee ja sitten kotikau-
punkiin Savonlinnaan, lisäksi 
PK-Rengas laajensi reviiriään 
kaakkois-Suomeen, Kouvo-
laan. Kasvun myötä yritys 
panosti nykyaikaisiin tiloihin, 
ajanmukaisiin laitteisiin sekä 
henkilöstön koulutukseen.

Kasvun vuosikymmenet

1980- ja 1990-luvuilla 
PK-Rengas otti ratkaise-
via askelia kohti alueellista 
merkittävyyttä. Yrityksestä 

kehittyi monipuolinen ren-
gasalan asiantuntija, joka 
palvelee niin henkilöautoi-
lijoita, raskasta liikennettä, 
maataloutta kuin teollisuutta.

Toiminnan laajentuessa 
PK-Rengas rakensi verkoston 
useista toimipisteistä, mutta 
säilytti samalla alkuperäisen 
toimintafilosofiansa: asiakas 
ensin, laatu aina edellä.

Yrityksen kasvu ei perus-
tunut nopeisiin voittoihin 
vaan pitkäjänteiseen kehittä-
miseen. Jokainen uusi toimi-
piste ja investointi tehtiin har-
kiten – kestävää liiketoimintaa 
rakentaen.

 Sukupolvenvaihdos 
ja uusi kehitysvaihe

2000-luvulle tultaessa 
PK-Rengas siirtyi vähitellen 
seuraavan sukupolven vas-
tuulle. Sukupolvenvaihdos 
toteutettiin hallitusti, Pentti 
Kärkkäisen toimiessa taustalla 
tukena ja neuvonantajana.

Yrityksen perusarvot säilyi-
vät, mutta toimintaan tuotiin 
myös uusia toimintamalleja, 
digitalisaatiota ja entistä laa-
jempaa palvelukokonaisuutta. 
PK-Rengas kehittyi vah-
vasti kasvuhakuiseksi yrityk-
seksi, joka vastaa nykypäivän 

autoilijoiden ja kuljetusalan 
muuttuviin tarpeisiin.

 Sukupolvelta toiselle

PK-Renkaan menestys on 
myös tarina sukupolvien 
jatkumosta. Yritystoiminta 
on siirtynyt perustajalta seu-
raavalle sukupolvelle, Timo 
Kärkkäiselle, joka on vienyt 
eteenpäin Pentti Kärkkäisen 
luomaa arvopohjaa: työn kun-
nioitusta, asiakaslähtöisyyttä 
ja vastuullisuutta.

Nykyinen PK-Rengas on 
moderni, kasvuhakuinen ja 
vahvasti tulevaisuuteen kat-
sova yritys, joka hyödyntää 
digitaalisia palveluja, kehit-
tyvää logistiikkaa ja alan vii-
meisintä teknologiaa – kui-
tenkaan unohtamatta juuriaan 
Kiteellä.

 Paikallinen vaikuttaja 
ja työllistäjä

PK-Rengas on ollut koko 
historiansa ajan merkittävä 
alueellinen työllistäjä ja elin-
voiman rakentaja. Yritys on 
tarjonnut työpaikkoja, kou-
lutuspolkuja ja pitkiä työuria 
useille sukupolville.

Pentti Kärkkäiselle paikal-
lisuus on ollut sydämenasia. 

Yritys on osallistunut aktii-
visesti paikalliseen yhteisöön 
tukemalla urheilua, nuoriso-
työtä ja erilaisia tapahtumia.

– Yritystoiminnan tarkoitus 
ei ole vain tuottaa voittoa, vaan 
myös kantaa vastuuta ympä-
röivästä yhteisöstä, on ollut 
Kärkkäisen ajatusmallin yti-
messä. Tätä vastuullisuutta on 
kuvannut myös taloudellinen 
omavaraisuus. PK-Rengas on 
koko historiansa ajan rakenta-
nut kasvunsa omien kassavirto-
jensa varaan, ilman yhteiskun-
nan tukieuroja, nojaten omaan 
työhön, kannattavuuteen ja har-
kittuihin investointeihin.

 50 vuotta – vahva 
perusta tulevaisuudelle

Vuonna 2026 PK-Rengas 
juhlii 50-vuotista taivaltaan. 
Puolen vuosisadan mittainen 
matka Kiteen pienestä rengas-
pajasta valtakunnallisesti tun-
netuksi yritykseksi on osoitus 
pitkäjänteisen työn voimasta.

Pentti Kärkkäisen perintö 
elää yhä yrityksen arvoissa, 
toimintatavassa ja henkilös-
tön sitoutumisessa. Katse on 
vahvasti tulevaisuudessa – 
kohti uusia palveluja, tekno-
logioita ja vastuullisempaa 
liikkumista.

PK-Rengas  
– tärkeimmät virstanpylväät 1976–2026
1976 – Pentti Kärkkäinen perustaa PK-Renkaan Kiteelle,  
avajaiset 6.1.1976.

1980-luku – Ensimmäinen Rengashalli Savonlinnaan avattiin 
25.8.1981 (Tällä hetkellä toimitila Imupalvelun toimipisteenä) 
31.31989 avattiin Kouvolan toimitalo, joka sittemmin myyty 
Vianor Oy:lle

1990-luku – PK-Rengas kasvaa alueelliseksi toimijaksi myös 
jätehuoltoliiketoiminnoissa. 
0.11.1992 PK-Rengas osti Imupalvelu Luukkaisen

2000–2010 – Toimipisteverkoston laajeneminen 
5.4.2003 Savonlinna: PK-Rennkaan uuden hallin avajaiset

2010-luku – Sukupolvenvaihdos, digitalisaation ja uusien 
palvelumallien käyttöönotto.

2020-luku – PK-Rengas kehittyy monipuoliseksi 
rengasalan asiantuntijaksi, panostus vastuullisuuteen ja 
palvelukokonaisuuksiin. 
2026 – 6.1. PK-Rengas täytti  50 vuotta.

PENTTI KÄRKKÄISEN YRITTÄJÄTARINA

PK-Rengas 50 vuotta

PK-RENGAS on ollut savon-
linnalaisen autoilijan luotto-
kumppani jo vuosikymmenten 
ajan. Yrityksen perintöä jatkaa 
tänään toimitusjohtaja Timo 
Kärkkäinen, toisen polven 
yrittäjä, joka on kasvanut ren-
gaskaupan maailmaan lapsuu-
desta saakka.

Perheyrityksen arki, seson-
kien rytmi ja asiakaspalve-
lun merkitys tulivat Timolle 
tutuiksi jo nuorena. Koke-
mus yhdistettynä koulu-
tukseen ja määrätietoiseen 
itsensä kehittämiseen loi-
vat vahvan pohjan sukupol-
venvaihdokselle. Yrityksen 
siirtyessä Timon vastuulle 
hän tarttui tehtävään kun-
nioittaen perinteitä, mutta 
samalla rohkeasti toimintaa 
uudistaen.

Toimitusjohtajana Kärk-
käinen on kehittänyt PK-Ren-
gasta määrätietoisesti: palve-
luita on laajennettu, toimintaa 
modernisoitu ja henkilös-
tön osaamiseen panostettu. 
Samalla yrityksen ydinarvot 
– luotettavuus, paikallisuus 
ja asiantunteva palvelu – ovat 
säilyneet vahvana perustana.

Johtajana Timo tunnetaan 
helposti lähestyttävänä, kuun-
televana ja ratkaisukeskeisenä. 
Hän osallistuu aktiivisesti yri-
tyksen arkeen ja korostaa työ-
yhteisön merkitystä menestyk-
sen kulmakivenä.

Yritystoiminnan ohella 
Kärkkäinen on ollut mukana 
useissa luottamustehtävissä 
Savonlinnan seudun elinkeino-
elämän kehittämiseksi. Häntä 
pidetään rakentavana vaikutta-

jana, joka edistää yhteistyötä 
ja alueen elinvoimaa.

Katse on vahvasti tulevai-
suudessa: tavoitteena on pitää 

PK-Rengas Savonlinnan luo-
tetuimpana rengasliikkeenä 
myös muuttuvassa toimin-
taympäristössä.

Timo Kärkkäinen jatkaa PK-Renkaan tarinaa – toisen 
polven yrittäjä luotsaa yritystä vahvalla otteella

PK-Rengas Kitee PK-Rengas Savonlinna

Timo Kärkkäinen

PK-Renkaan perustaja Pentti  Kärkkäinen ja  
toimitusjohtaja Timo Kärkkäinen

PK-Renkaan vanha toimitalo.
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KARHUJEN ja muiden nisäk-
käiden tapaan ihmiset heräile-
vät talvihorroksesta ja alkavat 
silmäillä myynnissä olevia, 
kenties pitkän aikaan mieles-
sä hautuneita kesämökkihaa-
veita. Kun mökin hankkii näin 
keväällä, sen ehtii kunnostaa, 
sisustaa ja ottaa käyttöön jo 
kesän alussa.

Tämän vuoden alussa mök-
kikaupan on ennustettu olevan 
vilkkainta sitten koronavuo-
sien ja kauppa onkin käynnis-
tynyt keväällä 2025 odotettua 
aktiivisemmin.

Samoilla linjoilla on myös 
toisen polven kiinteistönvälit-
täjä Antti Naukkarinen LKV 
Hannu Naukkarinen Oy:stä.

– Toistaiseksi vaikuttaisi 
siltä, että olisi tulossa vilkas 
mökkikauppakesä. Kohteita 
on tarjottu hyvin myyntiin, 
hyvin erilaisia ja eri hinta-
luokissa. Katsojia on ollut 
jo lomakiinteistöillä, mutta 

päätöksenteko saattaa venyä 
vielä muutamalla viikolla 
eteenpäin. Monet haluavat 
nähdä tontin ja rannat sulan 
aikaan. Kevät on hyvissä ajoin 
tulossa, joten varmasti pää-
siäisestä eteenpäin alkaa par-
haat myyntiajat olla käsillä.

Naukkarinen tietää, että 
ostajat ovat hintatietoisia ja 
vertailevat vaihtoehtoja, joten 
hinnan pitäisi olla kohdallaan, 
jotta kauppa syntyisi.

– Pääosin haetaan isom-
man vesistön Saimaan ran-
nalla sijaitsevia perinteisiä 
ja edullisempia, alle 100.000 
euron suuruusluokassa olevia 
lomakiinteistöjä.

Lisäksi kysyntää on Sai-
maan rannalla sijaitseville 
arvokkaammillekin yli 200.000 
– 250.000 euron suuruusluo-
kassa oleville kohteille, joissa 
on perusmukavuudet ja jotka 
mahdollistaisivat myös ympä-
rivuotisen käytön.

– Savonlinnan välittö-
mässä läheisyydessä sijait-
sevien sisäjärvien rannalla 
sijaitseville kohteille on myös 
kysyntää, mutta näiden hin-
taluokka tulee olla vertailu-
kelpoinen ja huomattavasti 
edullisempi kuin Saimaan 
rannalla.

Naukkarisen mukaan tänä 
päivänä useammat ostajat ovat 
Etelä-Suomesta ja he etsivät 
laadukkaita lomakohteita Sai-
maan rannalta.

– Monella ostajalla on tarve 
myös, että kohde mahdollis-
taisi ympärivuotisen käytön. 
Monet heistä etsivät kohdetta 
lähtökohtaisesti lähempänä 
PK-seutua, mutta hintataso 
on esimerkiksi Mäntyharjulla 
ja Päijänteen alueilla noussut 
huomattavan korkealla verrat-
taessa Savonlinnan alueeseen, 
joten Savonlinna on houkutte-
leva mökkikunta ostajien sil-
missä.

Venäläisten kiinteistökau-
pat ovat tapetilla koko ajan, 
entä täällä?

– Pääasiassa on tarjottu koh-
teita myyntiin, mutta yleisesti on 
haaste edes kaupata kohteita, 
koska pankkiasiointi Suomessa 
on mennyt heidän osalta mah-
dottomaksi. Täten kaupankäyn-
tikin on lähes mahdotonta. Tällä 
hetkellä meillä ei ole venäläisten 
asiakkaiden kohteita myynnissä.

Entä mitä neuvoksi sanoisit 
sille, joka aikoo ostaa kesäksi 
mökin Savonlinnan seudulta?

– Nopeat päätöksenteki-
jät ovat tällä hetkellä voit-
tajia ja tällöin ostopäätökset 
mökin ostosta kannattaa tehdä 
aikaisin keväällä, jotta mökistä 
pääsee nauttimaan jo tulevan 
kesän aikana, Antti Naukkari-
nen neuvoo.

Teksti: Ari Tiippana 

SAVONLINNA ON HOUKUTTELEVA MÖKKIKUNTA OSTAJIEN SILMISSÄ

Kiinteistönvälittäjä Antti Naukkarinen 
ennustaa vilkasta kesämökkikauppaa

Ostajat ovat hintatietoisia ja vertailevat vaihtoehtoja, joten 
hinnan pitäisi olla kohdallaan, tietää kiinteistönvälittäjä Antti 
Naukkarinen LKV Hannu Naukkarinen Oy:stä.

Hannu Naukkarinen Oy

Olavinkatu 31, 57130 Savonlinna 
Puhelinnumero: 040 519 0811

JUHANI KAUTONEN on pitkän 
linjan vapepalainen, hän on 
ollut toiminnassa mukana 
80-luvulta lähtien. Mutta mikä 
on vapepalainen? Vapepa eli 
vapaaehtoinen pelastuspalvelu 
on järjestöjen yhteenliittymä, 
joka auttaa viranomaisia eri-
laisissa etsintä- ja pelastusteh-
tävissä. 

Apua hälytetään järjes-
telmällä, joka lähettää teks-
tiviestin vapaaehtoiselle 

tarvittaessa. Vapepaan kuu-
luu eri organisaatioita; metsäs-
tysseuroja, Martta-järjestöjä, 
suunnistusseuroja, koirahar-
rastajia ja kylätoimikuntia. 
Avuntarve voi olla hyvinkin 
erilaista, on kadonneen ihmi-
sen etsintää maalta tai vedestä, 
muonitusta maahanmuutta-
jille, omaisuuden pelastus-
apua tulipalotilanteissa, hen-
kistä tukea kriisitilanteissa tai 
ensiapua.  Suomen Punainen 

Risti koordinoi Vapepan toi-
mintaa valtakunnallisesti.

Kautosen Vapepa-toiminta 
lähti aikoinaan ensiaputoimin-
nasta, nykyään hän toimii 
Vapepassa johtajana ja kou-
luttajana. Hän on aktiivisesti 
mukana myös reserviläistoi-
minnassa, viimeksi Olter-
manni hiihdossa. 

Savonlinna kuuluu Vape-
passa Kaakkois-Suomen pii-
riin, joka kattaa alueen Kou-
volasta Mikkeliin ja Lap-
peenrannasta Savonlinnaan. 
Savonlinnan seudulta hälytys-
rinkiin kuuluu tällä hetkellä 
49 henkilöä. ”Määrä on vähäi-
nen, silloin kun poliisi soittaa 
ja pyytää apua, niin usein ei 
olekaan tarpeeksi lähtijöitä. 
Tai apua saadaan kaukaa ja 
se hidastaa toimintaa. Suu-
reen osaan hälytyksistä kuuluu 
nykyään muistisairaan ikäih-
misen etsintää ja esim. talvella 
aika on yksi kriittinen tekijä”, 
sanoo Kautonen. 

Kautonen toivoo lisää 
ihmisiä mukaan pelastustoi-
mintaan: ”Tarvitsemme lisää 
ihmisiä Vapepan toimintaan. 
Ja tämän takia järjestämme 
erilaisia koulutuksia, varsin-
kin keväisin kurssitarjonta on 
laajaa. Joka viikonloppu on 
tarjolla varmasti jonkinlai-
nen kurssi saatavilla eri puo-
lilla Suomea.” Rahastakaan ei 

pitäisi olla kiinni, koska etsin-
nöissä mukana olleille makse-
taan km-korvaukset, palkkaa 
tosin ei makseta.

”Olen ollut mukana luke-
mattomissa, kymmenissä ellei 
sadoissa, etsinnöissä. Parhai-
ten mieleeni on jäänyt tapaus 
vuosien takaa: silloin etsimme 
pientä poikaa yli vuorokau-
den. Onneksi lopputulos on 
paras mahdollinen: poika 
löytyi elossa, tosin huonossa 
kunnossa. Hänet saatiin heti 
hyvään hoitoon ja toipumi-
nen oli täydellinen”, Kauto-
nen muistelee, ”oma tapauk-
sensa ovat vedestä löytyneet 
vainajat, jotka ovat aina 
pysäyttäviä hetkiä. Ajan saa-
tossa olen ollut järjestämässä 

viikonloppuapua maahan-
muuttajille, etsinyt vanhuk-
sia ja eksyneitä marjastajia. 
Vaikka olen käyttänyt tähän 
toimintaan lukemattomia 
tunteja vapaa-aikaani, koen 
asian todella tärkeäksi ja olen 
saanut tältä paljon enemmän 
kuin mitä se on ottanut ja olen 
edelleen innolla mukana.”

Tekniikka on tuonut oman 
uuden mausteensa etsintöi-
hin. Nykyään on käytössä 
ovat droonit, lämpökame-
rat ja kännykän paikannuk-
set. ”Myös etsintämuodot 
ovat kehittyneet, eli maastoa 
haravoidaan eri tavalla kuin 
aiemmin. Samoin viestintä on 
kehittynyt, yhteyttä pidetään 
tehokkaammin puhelimilla 

ja erilaiset karttasovellukset 
ovat myös helpottaneet maas-
ton hahmottamista ja etsijöi-
den paikantamista”, Kauto-
nen sanoo ja jatkaa, ”Etsinnän 
perusolemus on kuitenkin 
pysynyt samana, usein joku 
on kateissa ja viranomaset 
tarvitsevat erilaista apua.”

Savonlinnassa seuraava 
Etsinnän peruskurssi järjeste-
tään lauantaina 11.4. Kulen-
noisissa Ravintola Hiekkalah-
dessa 9.00–17.00. Aamupäivä 
käydään läpi etsinnän teoriaa 
ja erilaisia etsintätapoja ja ilta-
päivällä etsintää harjoitellaan 
käytännössä. Mukana päi-
vässä on myös poliisi. Ilmoit-
taudu mukaan 044 2549 378 
tai jkautone@gmail.com.

Teksti ja kuvat: Eira Kotoneva

Juhani Kautonen pelastaa ihmishenkiä  
ja kutsuu sinutkin mukaan 

Vapepan toiminta numeroina.

Juhani Kautonen on pitkän linjan 
vavepalainen.
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Bravuris 6

50
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Paikallisen BLC Telecomin 
valokuituverkko valmistuu

Valitsemalla savonlinnalaisen toimijan valokui-
dulle vaikutat samalla suoraan alueen elinvoi-
maisuuteen. Palvelumaksut jäävät alueen ke-
hittämiseen ja lisäksi laajakaista toteutetaan 
itäsuomalaisin voimin verkon rakennuksesta ja 
toimituksesta aina asiakaspalveluun ja ylläpi-
toon asti. 

Haluammekin olla asiakkaiden arvoinen tietolii-
kennekumppani, joka on aidosti lähellä ja tavoi-
tettavissa. 

Olemme myös 100% kotimainen yritys, jonka 
omistaja on Savonlinnan BLC-Osuuskunta.

BLC Telecomin Savonlinnan valokuituverkko on 
viimeistelyä vaille valmis. Kiitämme jo nyt BLC 
Telecomin valokuidun hankkineita. Vielä ehdit 
myös liittyä mukaan:

Lue lisää: www.blc.fi/telecom/savonlinna

Yritykset:
Eija Sutinen p. 044 777 5736

Minna Pakarinen p. 044 777 5747

Omakotitalot:
Karri Karvinen 

p. 044 777 5331

Taloyhtiöt:
Jere Turtiainen
p. 044 777 5909
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MONI ON VARMASTI näh-
nyt kesäisen näyn keskellä 
Savonlinnan talvea: nainen 
juoksemassa shortseissa talvi-
pakkasilla. Nainen on Laura 
Silvennoinen, joka altistaa 
säännöllisesti itseään kylmäl-
le. ”Noin 15 vuoden ajan olen 
tietoisesti uinut avannossa, 
mutta kun asiaa oikein ajat-
telen, niin jo lapsenahan me 
uimme jäiden seassa heti kun 
Salkolammessa oli tarpeeksi 
sulaa”, Laura muistelee, ”tal-
visin aloin juoksemaan short-
seissa kolmisen vuotta sitten. 
Shorteissa juokseminen taas 

lähti siitä kun, oli aina kama-
lan vaikeaa löytää sopivia vaat-
teita, ensin on kylmä ja sitten 
kuuma. Shortseissa juostessa 
tätä ongelmaa ei ole.”

Suomalaisille on kautta 
aikojen ollut selvää, että avan-
touinti ja kylmäaltistus ovat 
terveydelle hyväksi: veren-
kierto aktivoituu ja ruskean 
rasvan määrä kehossa lisään-
tyy. ”Kyllä minä allekirjoi-
tan nämä väitteet ainakin sen 
osalta, että en ole oikeastaan 
koskaan kipeä.” Silvennoi-
set ovat nukkuneet yönsä-
kin kylmässä aitassa, myös 

talvisin. ”Minulla on äly-
kello, joka kyllä kertoo, että 
syke on matala ja nukumme 
kyllä yömme hyvin! Nyt jou-
duimme juuri nukkumaan koi-
ran takia sisällä ja se oli aivan 
kamalaa!”

Silvennoinen on osallis-
tunut talviuinnin SM-kisoi-
hin vuodesta 2017, jolloin ne 
järjestettiin Tanhuvaarassa.  
Jo ensimmäisistä kilpailuista 
tuomisina kotiin oli pronssi-
mitali, ja sen jälkeen Laura on 
osallistunut SM-kisoihin aina 
kun mahdollista. 

Tänä vuonna SM-kisat 
järjestettiin tammikuu-hel-
mikuun vaihteessa Pajulah-
dessa ja sieltäkin tuomisina 
oli, ainakin Lauralle, nyt jo 
hivenen katkera pronssi 50 m 
rintauinnista. Siitä suivaantu-
neena Laura otti kunnon tsem-
pin MM-kisoihin ja päätti, 
että nyt ainakin otetaan yksi 
askel eteenpäin: pää olisi saa-
tava pinnan alle myös avove-
sissä. Myös pipo sai jäädä, se 
korvattiin uimalakilla ja ensi 
kertaa mukaan tulivat myös 
uimalasit, homma alkoi siis 
saada vakavampia piirteitä. 

”Viime vuoden SM-ki-
sojen jälkeen päätin ruveta 
treenaamaan ainakin semito-
sissani tämän vuoden kisoihin. 
Suunnittelin treenit eri tavalla 
ja otin myös ohjausta uintitek-
niikassa. Pajulahden jälkeen 
sisuunnuin sen verran, että 
viimeinen kuukausi ennen 

MM-kisoja päätin lyödä kai-
ken tiskiin! Kävin hallissa 
harjoittelemassa käännöksiä ja 
testaamassa laseja ja lakkia.”

Savonlinnasta Oulun 
MM-kisoihin lähti iso sakki: 
Olavin Retkeilijöistä ja Savon-
linnan uimaseurasta lähti kisaa-
maan kaikkiaan 16 uimaria.  
Oulun MM-kisoissa matkoja 
oli 25 m aina 450 m saakka 
ja sarjoja oli sekä rinta-, per-
hos- että vapaauimareille. Sil-
vennoinen osallistui MM-ki-
soissa 50 m ja 200 m rintauin-
teihin ja viestiin. Osanottajia 
Oulussa oli peräti 1800 jopa 
50 eri maasta. ”Tunnelma oli 
huikea! Järjestelyt olivat hyvät 
ja kisat olivat katsojaystäväl-
liset” Laura kuvailee. 

”En ollut koskaan aiemmin 
uinut 200 m avovedessä, enkä 
yhtään tiennyt mitä odottaa; 
jaksanko, kuinka liu’ut osu-
vat, miltä se oikeasti tuntuu 
uida niin pitkä matka. Jaksoin 
todella hyvin ja olin todella 
onnellinen, kun tulokset jul-
kistettiin ja olin kolmantena.”

Lauran tavoitteena oli ensisi-
jaisesti omien rajojen rikkomi-
nen ja hallitekniikan saaminen 
avovesiin. ”Kyllä se mitalikin 
ehkä jossain mielen perukoilla 
oli, mutta en aktiivisesti uskal-
tanut siitä unelmoida. Mutta oli 
se huikea tunne oikeasti voit-
taa se mitali!”  Savonlinnaan 
tuli MM-kisoista myös toinen 
mitali, kun Elmiina Kosonen 
toi MM-kisoista 25 m rintauin-
nista MM-hopeaa. 

Silvennoisen mitaliput-
ki jatkui myös maaliskuun 
Perinneurheiluliiton talviuin-
nin SM-kisoissa Leppävir-
ralla, josta tuomisina oli 200 
m kultamitali. Ensi vuonna 
talviuinnin MM-kisat järjes-
tetään Argentiinassa ja palo 
sinne olisi kova. ”En tiedä 
saanko lomat järjestettyä, niin, 

että pääsen. Ihan viikoksi niin 
kauas ei kannata lähteä. Olen 
kuvia katsellut ja olisihan se 
todella hienoa päästä uimaan 
jäävuorien sekaan!”

Vaikka talven selkä onkin 
jo taittunut eivät Silvennoisen 
kevään haasteet ole ohi: ”Nyt 
pitää opetella uimaan kroo-
lia, koska olen ilmoittautunut 
Hakunilan lyhyen matkan tri-
athlonille. Tällä hetkellä uin 
rintauintia nopeammin kuin 
mitä vapaauintia. En omista-
nut myöskään polkupyörää, 
ostin sen vasta viikko sitten!” 

Silvennoisen päätä ei siis 
paljon pakota ja tavoitteet 
ovat myös jatkossa korkealla. 
Jäämme kannustamaan Lauraa 
kesän kisoihin, sillä tokko ne 
triathlonkisatkaan Hakunilaan 
loppuvat.

Teksti: Eira Kotoneva

Laura putsasi pöytiä  
talviuinnin kisoissa

Laura kisan tiimellyksessä (kuva Juha Turunen).

Laura Silvennoinen MM-mitalinsa kanssa (kuva Eira Kotoneva).

Puitteet Oulun MM-kisoissa 
olivat kohdallaan (kuva 
Laura Silvennoinen).

SAVONLINNA CITY RUN -tapah-
tuma järjestetään kesäkuun 
ensimmäisenä lauantaina 6.6. 
Tapahtuma on yksi hienoim-
mista tavoista markkinoida 
upeaa kaupunkiamme.

– Tämä ei ole pelkkä juok-
sutapahtuma. Se on samalla 
tehokas ja elämyksellinen tapa 
kertoa, millainen kaupunki 

Savonlinna parhaimmillaan 
on, kuvailee kilpailunjohtaja 
Eero Piironen.

Viime vuonna tapahtuma 
keräsi osallistujia ympäri Suo-
men, ja jopa noin puolet juok-
sijoista saapui paikkakunnan 
ulkopuolelta. Monelle heistä 
Savonlinna oli täysin uusi 
tuttavuus. Juoksutapahtuma 

tarjosi siis samalla ensikoske-
tuksen kaupunkiin, sen maise-
miin ja tunnelmaan.

Piironen kertoo aikaisem-
pien vuosien palautteen olleen 
poikkeuksellisen positiivista.

– Osallistujat kiittelivät 
erityisesti järjestelyjen suju-
vuutta sekä Savonlinnan 
ainutlaatuista miljöötä. Reitit 

kulkevat järvimaisemissa ja 
kaupungin keskeisillä pai-
koilla, tarjoten kokemuksen, 
jota harva muu juoksutapah-
tuma Suomessa pystyy tarjo-
amaan. 

Savonlinna City Runin jär-
jestäjät uskovat, että tapahtu-
malla on kaikki edellytykset 
kasvaa valtakunnallisesti mer-
kittäväksi tapahtumaksi.

– Osallistujamäärä on kas-
vanut tasaisesti joka vuosi. 
On ollut hieno huomata, 
että myös paikalliset ovat 

löytäneet entistä vahvemmin 
tiensä mukaan. Mitä enem-
män saamme kuntoilijoita 
mukaan, sitä hienomman 
kuvan annamme muualta tul-
leille vierailijoille.

Matkavaihtoehtoja löytyy 
kaiken tasoisille liikkujille: 
puolimaraton noin 21 km, 
K-Rauta Savonlinna Tusina 
11,3 km sekä Siivous-Info 
Kutonen 6 km. Ilmoittautu-
minen on käynnissä ja reaa-
liaikaisen osallistujalistan voi 
käydä katsomassa Savonlinna 
City Runin nettisivuilta.

Puolimaratonviesti 
uutuutena

Tänä vuonna mukana on myös 
täysin uusi osallistumismuo-
to: puolimaratonviesti. Neljän 
hengen joukkueissa juostava 
viesti jakaa puolimaratonin 
noin 5–6 kilometrin osuuksiin. 
Viesti tarjoaa loistavan mah-
dollisuuden lähteä mukaan 
yhdessä ystävien, työporukan 
tai perheen kanssa.

Alle 18-vuotiaat 
puoleen hintaan

Nuoret halutaan vahvasti 
mukaan tapahtumaan. Kai-
kille vuonna 2009 tai sen 
jälkeen syntyneille tarjotaan 
50 prosentin alennus osallis-
tumismaksusta. Matkat ovat 
samat kuin aikuisilla, joten 
jokainen voi haastaa itseään 
omalla tasollaan.

Perheen pienimmille jär-
jestetään ilmainen Mini City 
Run kilpailukeskuksessa 
Huwilalla ennen varsinai-
sia lähtöjä. Näin koko perhe 
pääsee mukaan liikunnan ja 
tapahtuman iloon.

Savonlinna City Run on 
hyvän mielen tapahtuma, 
joka tuo yhteen paikalliset ja 
vierailijat. Samalla se näyttää, 
miksi Savonlinna on paikka, 
johon kannattaa tulla uudel-
leenkin.

Tapahtuman järjestää Eero 
Piironen, Sami Pisilä, Reetta 
Sahinjoki ja Risto Tuunanen, 
sekä lähes 100 talkoolaista.

Kesäkuussa juostaan taas!

Savonlinna City Runille odotetaan ennätysmäärää osallistujia. Kuva: Topi Kankkunen

Savonlinna City Run on 
ennen kaikkea hyvän mielen 
tapahtuma. 
Kuva: Topi Kankkunen
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sis. 9 cm paksu stylex petauspatja

649 475

898

429

189

€ €

€

€

€

Finn-Pehmex Oy
Tynkkylänmäentie 5, 58410 Haapakallio/SAVONLINNA

puh. (015) 534 261 | ark. 9.30–18.00 |  la 10.00–14.00
2020

Finn-Pehmex
Savonlinna55 55

1978-
2024

47
VUOTTA

ASIANTUNTEVAA JA LUOTETTAVAA PALVELUA  VUODESTA 1978!

MYYMÄLÄSSÄ KIERRÄTYSOSASTO!

 MALLIPOISTOSOHVIA 50%

ENNAKKOTILAAJAN ETU:

TARJOUS!

TARJOUS!

ALK.

(ovh 728€)

(ovh 598€)

(ovh 528€)

KEINU ILMAN KATTOA 

KEINU KATOLLA
825€
(ovh 936€)

PÖYTÄ + 4 TUOLIA
(pöytä 140x78)

3 ist. VUODESOHVA
TARJOUSERÄ

TAITTOPATJASARJAT

Hotell
PARIVUODE 
200x80cm

KOTIMAISET PAINEKYLLÄSTETYT ULKOKALUSTEET

 Laatua hyvästä valikoimasta Laatua hyvästä valikoimasta

Me tunnemme ja osaamme hallita 
tämän riskin paremmin kuin muut.

Metsä tarjoaa vakaan 
tuoton, jonka suurin riski

on hoitamattomuus.

044 491 4207
aarimetsa.fi

ASIAKKAAMMEASIAKKAAMME

ETSII RANTATONTTIAETSII RANTATONTTIA
ASIAKKAAMME
ETSII RANTATONTTIA

Saimaan rannalta, joka
mahdollistaa vakituiseen
asumiseen tarkoitetun
kohteen rakentamisen

Sijainti n. 30 kilometrin säteellä
Savonlinnan keskustasta

Kiinteistöllä voi olla valmiina
esim. rantasauna

Saimaan rannalta, joka
mahdollistaa vakituiseen
asumiseen tarkoitetun
kohteen rakentamisen

Sijainti n. 30 kilometrin säteellä
Savonlinnan keskustasta

Kiinteistöllä voi olla valmiina
esim. rantasauna

OTA YHTEYTTÄ
Antti Naukkarinen, LKV

p. 040 519 0811
LKV Hannu Naukkarinen Oy
Olavinkatu 31, 57130 Savonlinna

www.hannunaukkarinen.fi

Ostaja maksaa välityspalkkion.
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EMMA LAAMANEN innostui 
snowcrossista isänsä Kal-
len ja serkkunsa Oskarin 
esimerkistä. ”Kiersin kiso-
ja isän ja Oskarin kanssa ja 
kiinnostuin itsekin. Homma 
realisoitui, kun isä louk-
kaantui ja hänen kelkkansa 
jäi vapaaksi. Pari talvea har-
joittelin ennen kuin menin 
ensimmäisiin kisoihin.”

Nykyään Laamanen edus-
taa Lynx-tehdastallia. Laama-
nen on ensimmäinen suoma-
lainen nainen, joka pääsi tal-
liajajaksi. Käytännössä tallin 
edustaja saa tallin kelkan käyt-
töönsä sekä tarvittavat vara-
osat. Kisoja kertyy kaudessa 
noin 12 kisaviikonlopun ver-
ran. Kalenteriin kuuluu mm. 
neljä SM- ja kolme MM-osa-
kilpailua mm. Turkissa ja Nor-
jassa. Ensi vuonna MM-kisa-
kalenteriin tulee lisää aina-
kin Itävalta ja Italia. Myös 
Kiinaa on väläytelty. ”Joka 
reissu on omanlaisensa koke-
mus. Turkki jäi mieleen aina-
kin kapeista vuoristoteistään 
ja siitä, että autoissa ei tieten-
kään ollut talvirenkaita. Ja oli-
han se liikenne muutenkin aika 
erilaista”, Emma muistelee.

Laamanen on tällä hetkellä 
MM-sarjassa neljäntenä, mutta 
podiumsija ei ole mikään mah-
dottomuus. SM-sarjaa Emma 
johtaa. Plakkarissa tältä vuo-
delta on jo Stadioncrossin 
SM-kulta. MM-sarjassa kisaa 
12 kuskia eri puolilta maail-
maa: ”Naisia tulee Pohjois-
maista, Pohjois-Amerikasta 

ja Keski-Euroopasta.” Suo-
mesta kilpasarjoja löytyy 
useampia: 7-vuotiaistalö juni-
oreista lähtien, aloittelijoihin 
ja senioreihin saakka. Viral-
lisia harjoitusratoja Suomessa 
on noin kymmenen, lähin on 
Parikkalassa. Laamanen kuu-
luu Cranehill racingin kelkka-
tiimin, jolla on rata Kuopiossa. 
”Kuopion radalla käyn harjoit-
telemassa noin pari kertaa vii-
kossa. Kesä on peruskunto-
kautta, jolloin treeniin kuuluu 
mm. lenkkeilyä. Talvisin hiih-
dän ja käyn salilla. Kesä kuluu 
myös motocrossin parissa, 
mutta siinä en ole niin vaka-
vissani kuin kelkkailussa.”

Moottorikelkka on mel-
koinen voimanpesä: Emman 
kisakelkassa hevosvoimia on 
160 ja painoa kelkalla on 180 
kg. ”Kelkat tehdään aina kul-
lekin kuskille erikseen. Kelk-
kaa joudutaan säätämään koko 
ajan, säätöihin vaikuttaa mm. 
pakkanen, lumen laatu, min-
kälainen rata on ja kuinka kor-
kealla ajetaan.”  Seuraavaksi 
Laamasen poppoo suuntaa 
Rovaniemelle testaamaan, 
missä ajetaan maaliskuun 
lopulla SM-sarjaa. Säädöt on 
tehtävä kisaolosuhteisiin, eli 
kisapaikalle on mentävä tar-
peeksi ajoissa, että kaikki sää-
döt saadaan kohdalleen. 

Emman tähtäimessä on 
tietenkin MM-kulta ja yhtenä 
vaihtoehtona on lähteä aja-
maan Ruotsin sarjaa. Koke-
musta on haettu myös mies-
ten sarjoista. ”Miehet ajavat 
sekä kovempaa että röyh-
keämmin ja se antanut uusia 
eväitä omien sarjojen ajami-
sessa.” Ei Emma kuitenkaan 

liene liian kiltti kuski, mies-
ten kisoissa kolmas sija jäi 
harmittavasti pisteen päähän. 
”Jäi siitä tietty nälkä seuraa-
vaan miesten kisaan!”.

Moottorikelkan säätäminen 
ja huoltaminen vaatii paljon 
teknistä osaamista ja Emman 
tukena onkin kokonainen tiimi 
säätämässä ja optimoimassa 
kelkan ominaisuuksia: Toni 
Salmi kiertää mukana joka 
kisassa, Ari Ahokas on joka 
paikan höylänä, Pekka Kos-
ken erikoisalaa ovat iskunvai-
mentimet ja Harri Turtiainen 
on kuulunut paikallistiimiin jo 
monen vuoden ajan. ”Ja tie-
tenkin isä, joka myös kiertää 
kisoja ja toimii päätukijana! 
Tätä lajia ei voi yksin tehdä 
ja olen tosi kiitollinen, että 
ympärilläni ovat nämä kaikki 
osaavat ja auttavat ihmiset.”

Emma on silmin nähden 
innostunut lajista ja näkisi 
mielellään enemmänkin ihmi-
siä lajin parissa. ”Helpoin tapa 
tutusta lajiin on vaikka katsoa 
kisoja televisiosta, suoratois-
topalveluista ja somea seuraa-
malla. Ja tietenkin tulemalla 
kisoihin. Varikolla pääsee hel-
posti kuulemaan ja näkemään 
lajia läheltä.” 

Ota Emma seurantaan Ins-
tagramissa @emma124l.

Teksti: Eira Kotoneva

Emma Laamanen kelkkailee  
kovaa ja tähtää huipulle

Emma Laamanen 
kisakelkkansa kanssa 
Laitaatsillan varikolla. (Kuva 
Eira Kotoneva).

Ajaessa keskittymisen pitää pysyä fokuksessa koko ajan. (Kuva 
Emma Laamasen kotialbumi).

TIEDOTE: OSUUSKAUPPA SUUR-SAVO

Osuuskauppa 
Suur-Savo maksaa 
ylijäämänpalautusta 1,5 
prosenttia vuonna 2026

OSUUSKAUPPA SUUR-SA-
VON edustajisto käsitteli 
19.3.2026 kevätkokouk-
sessaan osuuskaupan viime 
vuoden tulosta ja päätti ker-
tyneen ylijäämän käyttämi-
sestä. Osuuskauppa Suur-Sa-
von edustajiston päätöksen 
mukaisesti Osuuskauppa 
Suur-Savo maksaa 1,5 % 
ylijäämänpalautusta kai-
kille asiakasomistajilleen 
heidän vuoden 2025 aikana 
osuuskaupan toimipaikois-
ta tekemistään Bonukseen 
oikeuttavista ostoista. Yli-
jäämänpalautusta makse-
taan yhteensä 3,8 miljoonaa 
euroa. Ylijäämänpalautus 
maksetaan asiakasomistajien 
S-tileille 10.5.2026 Omista-
jan Tilipäivänä.

Esityksen ylijäämänpalau-
tuksen maksun suuruudesta 
tekee hallitus edellisen vuo-
den tuloksen perusteella ja 
ylijäämänpalautuksesta päät-

tää asiakasomistajien vaaleilla 
valitsema edustajisto.

Osuuskauppa Suur-Savo on 
yksi S-ryhmän 19 alueosuus-
kaupasta. Osuuskauppa 
Suur-Savon asiakasomistajia 
ovat Osuuskauppa Suur-Sa-
von henkilöjäsenet, joita pal-
kitaan jäsenyydestä ja kes-
kittämisestä mm. Bonuksen, 
maksutapaedun ja ylijäämän-
palautuksen keinoin.

Osuuskauppa Suur-Savo 
antaa asiakasomistajille par-
haan vastineen rahalle keskei-
sissä palveluissa, ei maksimoi 
voittoa, vaan rakentaa kestä-
vää kasvua. Osuuskauppa 
panostaa Etelä-Savon elinvoi-
maisuuteen ja tekee päätöksiä 
koko maakunnan elinvoimaa 
vahvistaen. Toimipaikkaver-
kostoa osuuskauppa kehittää 
mittavasti joka vuosi. Osuus-
kaupan tuotot käytetään asia-
kasomistajien palveluiden tur-
vaamiseksi.

Rapido Rengaskeskus on luotettava kumppanisi rengasasioissa.

Tarjoamme laadukkaat renkaat edullisesti. 
Ammattitaitoinen henkilökuntamme pitää huolen tarpeistasi. 
Asennamme, tasapainotamme ja korjaamme renkaat joustavasti 
ammattitaidolla. 

Kun laatu ja hinta ratkaisee, tule meille!

Karjalantie 3, 57200 Savonlinna 
puh. 010 235 3991 
Palvelemme ma-pe 10.00 – 17.00 
www.rapidorengas.fi  • TERVETULOA

PITOA TEILLE!

Tuo renkaasi Savonlinnan toimipisteen 
rengashotellin asiantuntevaan säilytykseen. 
Säilytämme renkaasi parhaissa olosuhteissa 
valolta suojattuna, suosituslämpötilassa sekä 
turvassa kutsumattomilta vierailta.

Teemme hellävaraisia pesuja ilman naarmuja: 
käsinpesut, vahaukset ja sisäpuhdistukset ammattitaidolla.

Täyden palvelun pesupalvelu

SAVONLINNAN KAUPUNGIN 
tilinpäätös vuodelta 2025 on 
muodostumassa lievästi yli-
jäämäiseksi ja kokonaisuu-
tena odotettua paremmaksi. 
Tilikauden tulos on noin 41 
000 euroa ylijäämäinen ja 
vuosikate noin 12,4 miljoonaa 
euroa, mikä ylittää muutetun 
talousarvion 4,4 miljoonalla 
eurolla. Kaupunginhallitus 
käsittelee tilinpäätöstä koko-
uksessaan maanantaina 
30.3.2026.

Kaupungin taloutta hoi-
dettiin vuonna 2025 suun-
nitelmallisesti, ja säästöt 
menoissa sekä tulokehityksen 
myönteiset poikkeamat tuki-
vat tilikauden tulosta. Vaikka 
vuosikate ei vielä kaikilta osin 
riittänyt kattamaan investoin-
teja ja poistoja, kaupungin 

taloudellinen asema säilyi 
vakaana ja maksuvalmius 
hyvällä tasolla. Taseeseen 
kertynyt ylijäämä, yhteensä 
noin 44,7 miljoonaa euroa, 
antaa kaupungille puskuria 
tulevien vuosien muutosten 
hallintaan.

Menosäästöt ja 
ennakoitua parempi tulos 
vahvistivat taloutta

Tilikauden ennakoitua parem-
paan tulokseen vaikuttivat eri-
tyisesti käyttötalousmenojen 
alittuminen sekä toimintatuot-
tojen kasvu. Henkilöstömenot 
alittuivat noin 800 000 eurol-
la muun muassa siirtyneiden 
rekrytointien ja opetuksen 
ylituntien vähäisen tarpeen 
vuoksi. Myös aineiden ja 

tarvikkeiden kokonaiskulut 
alittivat talousarvion noin 0,8 
miljoonalla eurolla – muun 
muassa sähkön hinnan ja leu-
don talven ansiosta.

Palveluiden ostot puo-
lestaan olivat 850 000 euroa 
ennakoitua pienemmät. Toi-
mintatuottoihin syntyi posi-
tiivista poikkeamaa yhteensä 
noin 2,95 miljoonaa euroa, 
mitä selittivät muun muassa 
maa-alueiden myynti, veden 
myynnin kasvu ja valtion 
maksamien korvausten ylit-
tyminen.

Verotulojen toteuma oli 
81,6 miljoonaa euroa, mikä jäi 
hieman muutetusta talousarvi-
osta. Kunnallisveron kertymä 
jäi ennakoitua pienemmäksi, 
mutta yhteisöveron hyvä kehi-
tys tuki kokonaiskertymää.

TIEDOTE: SAVONLINNAN KAUPUNKI

Savonlinna tekee 
ylijäämäisen tilinpäätöksen 
vuodelta 2025

Lisää juttuja sekä 
näköislehti nyt verkossa:

www.uusisaimaa.fi
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Osta ja myy fiksusti? 
Se on mahdollista!

Paikkoja on rajoitetusti, joten Ilmoittaudu mukaan mahdollisimman pian, 
kuitenkin viimeistään 12.4. mennessä. Tilaisuus on maksuton ja avoin 
kaikille aiheesta kiinnostuneille. 

Asuntokauppa- 
brunssi 
Savonlinnan 
Seurahuoneella 
lauantaina 18.4. 
kello 10-12.15

Tule nauttimaan brunssista ja 
kuulemaan asiantuntijan vinkit siihen, 
mitä sinun tulee tietää ja tehdä, kun 
olet ostamassa tai myymässä  

 huoneistoa
 kiinteistöä
 mökkiä

lyyti.in/asuntokauppabrunssi_savonlinna

YMMÄRRETTÄVÄSTI Savon-
linnan sairaalan tilanteesta 
käydään jatkuvasti vilkasta 
ja värikästäkin keskuste-
lua. Totesin jo vuonna 2020 
Itä-Savo-lehden haastattelus-
sa, että sairaalamme tilanne 
tulee olemaan erittäin han-
kala tulevina vuosina. Tuol-
loin silloiset hallituspuolueet 
saavuttivat sovun tulevasta 
isosta sote-uudistuksesta. 
Lakien luonnokset olivat sil-
loin jo arvioitavissa, vaikka 
ne hyväksyttiin eduskunnas-
sa vasta vuonna 2021. Ter-
veyspalveluiden toimintaa 

ohjaavat lait sekä erityisesti 
hyvinvointialueiden rahoi-
tusta ohjaava laki tiesivät 
haasteita Etelä-Savon tyyp-
piselle alueelle. Rahoituslaki 
on erittäin epäedullinen Ete-
lä-Savolle, alueelle missä on 
kohtuullisen pieni asukasmää-
rä sekä iäkästä väestöä. 

Kyyti on ollut palveluillemme 
kylmää. Aikaisemmin meil-
lä oli ympärivuorokautisesti 
päivystävä keskussairaala, 
toki pieni mutta alueemme 
väestölle hyvät palvelut tar-
joava sairaala. Palvelut ovat 

hyvinvointialueen toiminnan 
aikana supistuneet merkittä-
västi. Kun sote-lait vuonna 
2021 hyväksyttiin, totesin 
että viimeistään kymmenen 
vuoden kuluttua nykyisellä 
lainsäädännöllä Savonlinnas-
sa on yleislääkäripäivystys, 
erikoislääkäreiden pitämiä 
poliklinikoita sekä muutama 
perusterveydenhuollon kuntou-
tusosasto. Tämä ei kyllä ollut 
oma tahtotila mutta siltä lain-
säädännössä tulevaisuus näytti. 

Nyt erikoissairaanhoidon 
osastopaikkoja on noin 20, pai-
kat ovat vähentyneet usealla 
kymmenellä. Erikoisalojen 
poliklinikoita löytyy vielä 
sinänsä monelta erikoisalalta 
mutta palveluiden saatavuus 
useammalla erikoisalalla on 
vähentynyt selkeästi, kun ei 
käytettävissä ole enää koko-
päiväistä Savonlinnassa työs-
kentelevää lääkäriä kyseisillä 
erikoisaloilla.

Tänäkin vuonna on hyvin 
todennäköisesti tulossa lisää 
muutoksia. Huolestuneita työ-
tekijöitä oli yhteydessä viime 

viikolla, kun Eloisan terveys-
palveluissa oli pidetty henkilös-
tölle infotilaisuus.  Yksi paljon 
puhututtava asia on tekonivel-
kirurgia. Jatkuvatko leikkauk-
set Savonlinnassa. Potilaiden 
kannalta merkityksellistä tie-
tysti on se, että ylipäätään leik-
kaukseen pääsee silloin kun sii-
hen on tarve. Sekään ei aina ole 
ratkaisevaa tehdäänkö tällai-
nen leikkaus lähisairaalassa. 
Kyllähän lähipalvelu aina hel-
pottaa potilaiden sekä omais-
ten arkea mutta iso erityisen 
iso merkitys on työllisyysvai-
kutuksilla sekä vaikutuksilla 
alueemme elinvoimaan. Viime 
vuonna tekoniveltoimenpiteitä 
tehtiin Savonlinnassa tieto-
jeni mukaan yli 500. Savon-
linnassa on hoidettu alueen 
omien asukkaiden lisäksi 
muun muassa Pohjois-Karja-
lan, Pohjois-Savon, Etelä-Kar-
jalan sekä Uudenmaan alueen 
potilaita. Savonlinnassa on 
purettu näiden alueiden hoi-
tojonoja ja tämän lisäksi on 
hoidettu valinnanvapauttaan 
käyttäneitä potilaita.

Tekonivelkirurgiasta on 
säädetty lakiin siten, että teko-
niveliä voidaan leikata Savon-
linnassa vain, jos hoitotakuu-
aika alueella ylittyy. Tämän 
lisäksi lakiin on kirjattu, että 
tekonivelkirurgia voi jatkua 
korkeintaan kesään 2028. Val-
vova viranomainen seuraa hoi-
tojonoja ja mikäli täällä hoi-
totakuu ei ylity, ei täällä lain 
mukaan voida tekonivelki-
rurgiaa jatkaa. Toivottavasti 
Eloisa pyrkii selvittämään 
tilannetta, että voisimme 
edelleen leikkauksia jatkaa ja 
palvelisimme edelleen muita 
hyvinvointialueita.  Jos teko-
nivelleikkaustoiminta loppuu, 
epäilen että tästä seuraa ker-
rannaisvaikutuksia taas mui-
hin Savonlinnan sairaalan toi-
mintoihin. Korvaavaa leikka-
ustoimintaa ei käytännössä ole 
mahdollista järjestää riittävässä 
määrin. Lisäpainetta tuo suo-
rastaan järjenvastainen lakiin 
perustuva hyvinvointialueiden 
talouden alijäämien kattamisen 
aikataulu.  Itse en usko, että 
siinä onnistutaan säädetyssä 

ajassa. Alijäämien kattamis-
velvoite tuo joka tapauksessa 
erittäin rajuja säästötoimenpi-
teitä seuraaville vuosille.

Puristus Savonlinnaa ja mei-
dän sairaalaamme kohtaan 
ei tule helpottumaan, mikäli 
rahoituslakia ja palveluiden 
sisältöä säätäviä lakeja ei 
kevennetä. Tästä syystä on 
erittäin kriittinen vaihe, kun 
aikanaan rakennetaan tuleva 
valtakunnan hallitus sekä toi-
minnan pohjaksi tuleva halli-
tusohjelma.  Siinä vaiheessa 
tullaan ratkomaan ihmisten 
palveluiden tulevaisuutta, 
millä on vaikutus myös mei-
dän alueemme asukkaille. Jat-
kuuko voimakas palveluiden 
keskittäminen vai löytyykö 
valmiutta ylläpitää hajautettua 
palveluverkkoa. Hajautettu 
palveluverkko tukee aluei-
den elinvoimaa mutta ennen 
kaikkea lisää ihmisten turval-
lisuutta sekä arjen sujuvuutta.

Panu Peitsaro
Erikoislääkäri

Savonlinnan sairaalan  
palvelut muutoksessa

040 154 3637 - INFO@SAVONLINNANTURVALUKKO.FI
OLAVINKATU 53, KAUPPAKESKUS KASTELLI

MYYMÄLÄ AUKI MA-PE KELLO 8 - 16
www.savonlinnanturvalukko.fi

LUKITUS- JA TURVARATKAISUT
KOKEMUKSELLA JA AMMATTITAIDOLLA

Panu Peitsaro
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ALANSA YKKÖSETALANSA YKKÖSET

www.taidehulikka.fi 
SAVONLINNA

Kehystys
Ripustus-

järjestelmät
Taidetarvikkeet

Tottinkatu 15
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• verho- ja 
verhoilukankaat

• asustekankaat
• ompelutarvikkeet
• ompelupalvelut

• keinonahat, 
pressukankaat

• pesulapalvelut
• projektityöt, 

kotikäynnit

Palveleva 
kangaskauppa

Olavinkatu 19–21, Savonlinna • p. 015 273 101
kangaskauppasolmu.� 

uusisaimaa.fi

Savonlinnan seudun 
lehti Savonlinnan 

talousalueen 
kotitalouksiin

Seuraava lehti 
ilmestyy 22.4.2026

ILMOITUSVARAUKSET:  
PASI PEKKONEN 

050 546 6940

ERIKOISHAMMASTEKNIKKO 
Jussi Huttunen

Olavinkatu 36, katutaso. Esteetön kulku.
Varaa ja soita!

• KOKOPROTEESIT 
• OSAPROTEESIT

• RANKAPROTEESIT
• POHJAUKSET
• KORJAUKSET

Puh. 

040 571 6368

 Ruoat  ja  tarv ikkeet  ko iras i  arkeen
Pa ikall ista ,  as iantuntevaa palvelua

Omato im inen  ko irapesula

Olavinkatu 41, Savonlinna Miljoonatalon pääty

Palvelemme MA-PE 10-17, LA 10-14
Simasalonkatu 4, Savonlinna, puh. 050 351 5433

 info@ilontassut.fi www.ilontassut.fi

Parempaa arkea koirallesi

Varaukset:
www.ilontassut.fi

Kirsin Talli 
Enonkoski

ratsastustunnit ja leirit 
puh. 050 533 9052

Olavinkatu 48, SLN
puh. 050 5938 732

ma–pe 10–17, la 10–14
nahkatavara.com

MYYMÄLÄ SEKAISIN MYYMÄLÄ SEKAISIN 
TARJOUKSISTA!!TARJOUKSISTA!!

-10% -15% -20% -30% -10% -15% -20% -30% 
-40% -50% -60%-40% -50% -60%
PÄÄSIÄISEEN ASTIPÄÄSIÄISEEN ASTI

Tuplasti hyvää Savonlinnaan!  
Vispilänkaupan toinen toimipiste,  

Anttolan Raitti, avataan pian.

Pihvit, burgerit ja pirtelöt tietenkin meiltä! 

Meiltä myös maittavat lounaat,  
pitopalvelut, kakut ja leivokset. 

Anttolan Raitin löydät Valtatie 14 varrelta 
osoitteesta Ruokojärventie 8, Savonlinna! 

www.vispilankauppa.fi 
045 806 8260

Mie Sie  
onko ruokatie SI 

Bella Pizza.

HYVÄÄ  
PÄÄSIÄISTÄ!

041 313 6182
TILAA JA NAUTI

PIZZA BELLA  
SAVONLINNA

KAARTILANTIE 73 
57230 SAVONLINNA

Lisää juttuja sekä 
näköislehti nyt verkossa:

www.uusisaimaa.fi
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NOKIAN TYRES
HAKKA® BL ACK 3

NOKIAN TYRES
HAKKA® BLUE 3

NOKIAN TYRES
HAKKA® GREEN 3HAKKA®

100%  
POHJOISEN  
KESÄÄN

Nokian Tyres Hakka® -kesärenkaat on suunniteltu 100% 
pohjoisen kesään ja ovat valmiina kohtaamaan kaikki 
olosuhteet keväästä syksyyn. Innovatiivisten ratkaisujen ja 
tinkimättömän viimeistelyn ansiosta Hakka®-kesärenkaat 
takaavat turvallisen ajon säästä riippumatta.

nokianrenkaat.fi

SAVONLINNA  Satelliittikatu 2, Nojanmaa, puh. (015) 250 202
KITEE  Peltotie 4, puh. (013) 411 188

www.pk-rengas.fi

Palvelemme: ma–pe 8.00–17.00, sesonkiaikaan myös la 9.00–13.00. Muina aikoina sopimuksen mukaan.

Pääsiäislauantaina 4.4. palvelemme klo 9–13

Riku

Timo

Sami
PAKETTIIN SISÄLTYY: kuntotarkastus • vakuutus • tasapainotus ja painot 

renkaiden vaihto • ilmanpaineiden tarkastus • varastointi oikeissa olosuhteissa

MUISTA MYÖS RENGASHOTELLIPAKETTIMME! 
JÄTÄ RENKAIDEN HUOLTO JA SÄILYTYS MEIDÄN HUOLEKSEMME.

PAR ASTA PITOA K AIKILLE TEILLE! JO 50 VUODEN A JAN!

R
EN

GASKAUPPA
A

V UOT TA

5050


